
 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

※檢定報名費用$3000 元 

※檢定課程包含材料費用$6000 元 

※課程時間 6 小時 

上課時間 課程內容與操作 

講師操作講解 1.5 小時 

義式咖啡與器具的認識 

Espresso 的沖煮規範 

牛奶發泡的方法與原理 

咖啡拉花圖形的製作 

(愛心、葉子) 

淋醬咖啡雕花圖形製作 

檢定流程示範與介紹 

學生奶泡製作練習 

學生實作練習 3.5 小時 

學生咖啡拉花製作練習 

(注入法) 

學生淋醬咖啡製作練習 

(勾勒法) 

學生檢定 1 小時 

 

課程所需材料： 

拉花鋼杯 1 支、卡布杯具 1 組、義式咖啡豆、全脂牛奶、各式淋醬 

 

自備用品： 

抹布 2 條、餐巾紙 1 包、大圓湯匙 1 支 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本公司因不可抗力之特殊原因無法執行時，如數量或價格筆誤本公司有權決定取消或終止本優惠活動*  感謝您的支持 

 



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

即日起接受報名 
報名費用︰$3000 元 

檢定時間︰報名單位公告為主 

報名資格︰對咖啡拉花有興趣者。需年滿十六歲 

 
※(學科)檢定說明︰測驗時間 10 分(填充題試卷)  ※計分︰滿分 100 分，60 分及格  
※(術科)檢定說明︰測驗時間   分             ※計分︰滿分 100 分，60 分及格  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

 

報名序號 報檢職類名稱 

需 2 吋相片３張 

 

其餘兩張貼下方 

此處為實貼處 
 

報 檢 人 請 勿 填 寫 C級咖啡拉花藝術師研習 

姓名 
(中文) 國民身份證編號或外國人士護照編號 

(英文)           

出生 

日期 

年 月 日 E-mail 

信箱 
 

       

電話 
(公司) 

地址 

□ □ □ □ □ (請寫郵遞區號) 

(手機) 

最高學歷 
學 校 名 稱 科 系 別 修 業 狀 況 

  □ 畢 業   □ 肄 業   □ 就 學 中 

現任 
任 職 單 位 職 稱 推薦單位 / 人 

   

檢驗證件 □國民身份證   □護照    □其他                              

報檢人身份 □外籍生   □一般考生   □在校生 

是否申請原文(英文)證書，需酌收工本費 1000 元    □是   □否 

2 吋相片 2 張 

請浮貼 
相片後面請寫上姓名、報檢職類 

 

審查結果 

□ 資格符合 

 

□ 資格不符 

  原因： 

初審簽章 

 

複審簽章 

 

國民身分證影印本 浮貼處 

( 正面 ) 

國民身分證影印本 浮貼處 

( 背面 ) 

備註欄 

填表須知: 

一、本報名表中報名序號欄及審查結果欄請勿填寫，填表請用正楷且不得用鉛筆寫。 

二、其餘所有欄位請依報檢職類資格需求完整填寫，備驗證件欄只需勾選符合應檢資格所備之證件名稱。 

三、應繳驗之證件均繳影印本即可。 

報檢人研習申請/會員聲明同意書 

本人完全了解美國密西根 MNS 國際技藝菁英教練訓練營(以下簡稱本會)之所有規定事項，並已事實參與。並贊助廣告、場地清潔、

人事開銷、報名費用       元;且報檢人及模特兒均應了解及同意，本會辦理相關所有活動，報檢人及模特兒的肖像、作品、很可能

被取得，以及在各式媒體中使用。報檢人及模特兒藉此授權於本會無限制免費使用報檢人在研習中的作品及透過任何形式媒體不論紙

類或 CD、ROM、CDI、DVD…等，再製作或再發表。不論目前存在或此後製作、任何影像、通訊網路、內部網路、即時上線等任何

技術製作。報檢人放棄他們的權利，不需顯示他們的名字在任何再製作及再發表的媒體上，但本會有權保留此項榮譽給予報檢人，報

檢人及模特兒不得因作品及肖像權問題提出各種權利問題及阻礙、質疑、糾正、補償等行動。對本會放棄告訴權，並且遵守本國相關

法律許可之規範，因故意或過失，不法侵害本會之相關權利者，應負損害賠償責任。凡完成報名手續繳交費用者，報檢人不得以

任何理由要求退費及延後考試。 

主辦單位:美國密西根 MNS 國際技藝菁英教練訓練營 

台灣區聯絡處:新北市板橋區民權路 202 巷 13 弄 6 號 1 樓 

 

報名日期:                      報檢人同意簽名:                        模特兒同意簽名:                             



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

 

報名序號 報檢職類名稱 

需 2 吋相片３張 

 

其餘兩張貼下方 

此處為實貼處 
 

報 檢 人 請 勿 填 寫 C級咖啡拉花藝術師檢定 

姓名 
(中文) 國民身份證編號或外國人士護照編號 

(英文)           

出生 

日期 

年 月 日 E-mail 

信箱 
 

       

電話 
(公司) 

地址 

□ □ □ □ □ (請寫郵遞區號) 

(手機) 

最高學歷 
學 校 名 稱 科 系 別 修 業 狀 況 

  □ 畢 業   □ 肄 業   □ 就 學 中 

現任 
任 職 單 位 職 稱 推薦單位 / 人 

   

檢驗證件 □國民身份證   □護照    □其他                              

報檢人身份 □外籍生   □一般考生   □在校生 

是否申請原文(英文)證書，需酌收工本費 1000 元    □是   □否 

2 吋相片 2 張 

請浮貼 
相片後面請寫上姓名、報檢職類 

 

審查結果 

□ 資格符合 

 

□ 資格不符 

  原因： 

初審簽章 

 

複審簽章 

 

國民身分證影印本 浮貼處 

( 正面 ) 

國民身分證影印本 浮貼處 

( 背面 ) 

備註欄 

填表須知: 

一、本報名表中報名序號欄及審查結果欄請勿填寫，填表請用正楷且不得用鉛筆寫。 

二、其餘所有欄位請依報檢職類資格需求完整填寫，備驗證件欄只需勾選符合應檢資格所備之證件名稱。 

三、應繳驗之證件均繳影印本即可。 

報檢人研習申請/會員聲明同意書 

本人完全了解美國密西根 MNS 國際技藝菁英教練訓練營(以下簡稱本會)之所有規定事項，並已事實參與。並贊助廣告、場地清潔、

人事開銷、報名費用       元;且報檢人及模特兒均應了解及同意，本會辦理相關所有活動，報檢人及模特兒的肖像、作品、很可能

被取得，以及在各式媒體中使用。報檢人及模特兒藉此授權於本會無限制免費使用報檢人在研習中的作品及透過任何形式媒體不論紙

類或 CD、ROM、CDI、DVD…等，再製作或再發表。不論目前存在或此後製作、任何影像、通訊網路、內部網路、即時上線等任何

技術製作。報檢人放棄他們的權利，不需顯示他們的名字在任何再製作及再發表的媒體上，但本會有權保留此項榮譽給予報檢人，報

檢人及模特兒不得因作品及肖像權問題提出各種權利問題及阻礙、質疑、糾正、補償等行動。對本會放棄告訴權，並且遵守本國相關

法律許可之規範，因故意或過失，不法侵害本會之相關權利者，應負損害賠償責任。凡完成報名手續繳交費用者，報檢人不得以

任何理由要求退費及延後考試。 

主辦單位:美國密西根 MNS 國際技藝菁英教練訓練營 

台灣區聯絡處:新北市板橋區民權路 202 巷 13 弄 6 號 1 樓 

 

報名日期:                      報檢人同意簽名:                        模特兒同意簽名:                             



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

學科檢定 
時間：10 分鐘  填充題：每題 5 分 
１．填入磨豆機外觀編號 

（A）儲豆桶（B）撥粉器（C）電源開關（D）儲粉桶（E）粗細調整盤 

（F）出粉把手 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２．填入咖啡機外觀編號 

（甲）蒸氣棒（乙）熱水孔（丙）沖泡頭 

（丁）低杯輔助架（戊）蒸氣鈕 

（己）壓力顯示表 

 

 

 

 

 

 

 

 

３．義式濃縮咖啡(Espresso)意思，將咖啡豆磨碎，以高溫高壓在極短時間內萃取出來的咖啡。 

  義大利濃縮咖啡的技術參數 

  沖煮壓力    bar；沖煮時間    sec；沖煮萃取量    ml。 

４．製作義式濃縮咖啡 (Espresso)器具      、      、      。 

５．咖啡溢出杯緣應用何物擦拭乾淨    。 

  牛奶溫度不能超過幾度   ，否則會破壞奶蛋白並營養流失。 

 

 考生編號:______ 



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

學科檢定 
時間：10 分鐘  填充題：每題 5 分 
１．填入磨豆機外觀編號 

（A）儲豆桶（B）撥粉器（C）電源開關（D）儲粉桶（E）粗細調整盤 

（F）出粉把手 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２．填入咖啡機外觀編號 

（甲）蒸氣棒（乙）熱水孔（丙）沖泡頭 

（丁）低杯輔助架（戊）蒸氣鈕 

（己）壓力顯示表 

 

 

 

 

 

 

 

 

３．義式濃縮咖啡(Espresso)意思，將咖啡豆磨碎，以高溫高壓在極短時間內萃取出來的咖啡。 

  義大利濃縮咖啡的技術參數 

  沖煮壓力 1500bar；沖煮時間 30sec；沖煮萃取量 30ml。 

４．製作義式濃縮咖啡 (Espresso)器具沖煮手把、填壓器、拉花杯。 

５．咖啡溢出杯緣應用何物擦拭乾淨紙巾。 

  牛奶溫度不能超過幾度 60 度，否則會破壞奶蛋白並營養流失。 

 

 考生編號:______ 



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

評分表 

檢定日期   年   月   日  

檢定地點                     評審:                  

檢定項目: C 級咖啡拉花藝術師檢定   ( 時間:    分 )    

編號             

1 事前準備用具材料是否完備 10 分             

2 一致性的裝粉與填壓手法 5 分             

3 崁入把手前做去粉清潔動作 5 分             

4 上把前沖煮頭洩水 5 分             

5 上把手後立即萃取濃縮液 5 分             

6 牛奶蒸煮前洩氣清理蒸氣棒 5 分             

7 牛奶蒸煮後再次清理蒸氣棒 5 分             

8 以乾淨的杯子盛載 5 分             

9 圖形(愛心)對稱性 15 分             

10 圖形(愛心)乾淨度 10 分             

11 圖形(愛心)困難度 10 分             

12 工作區管理清潔能力 10 分             

13 敬業態度 10 分             

14               

15               

16               

17               

18               

19               

20               

合計 100 分             

 

總評審長:                    

 

 

 

 



 
 
 

 
 
 
 

 

美國政府合格證號:02101W 
NAIL SPORTS 

美國密西根 MNS 
C級咖啡拉花藝術師檢定 

扣分表 
檢定日期   年   月   日  

檢定地點                     監察:                  

檢定項目: C 級咖啡拉花藝術師檢定   ( 時間:    分 )    

編號              

1               

2               

3               

4               

5               

6               

7               

8               

9               

10               

11               

12               

13               

14               

15               

16               

17               

18               

19               

20               

              

 

總監察長:                    
 


